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Unsere ,,Sommer-Erdbeerkiste”
von der Senga-Sengana-Erdbeere
neu auf unserer Speisekarte

Landleben neu gestaltet Edles Saint-Tropez
RESTAURANT IN MODERNEM LOOK | DIE KULINARIK SUDFRANKREICHS

www.feilmeiers-landleben.de
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SOMMER, SONNE, LANDLEBEN ...

Die 41. Ausgabe unseres LandgeflUsters betrachtet in vielerlei Facetten das grofRe
kulinarische Thema Sommer. Das neue Programm (S. 14/15) ladt Sie herzlich
dazu ein, unsere besonderen Events wie die genussvollen Menus ,Bunter Frihling”,
,Sonniges Sizilien”, ,Wachau” oder ,Sommernacht in Saint-Tropez” zu besuchen.
AuRerdem begeistern wir Sie mit feiner A-la-carte-Sommerkiiche und vielfaltiger
Auswahl an Weinen. Weitere Themen dieser Ausgabe: unsere neu gestalteten
Restaurantraume (S. 4-7), die Kulinarik von Saint-Tropez (S. 8/9), ein leckerer
Sommerdessert-Tipp (S. 12), Limonade & Sprizz von der Amalfi-Zitrone (S. 10),
besondere Mitarbeiter-Jubilden (S. 18), Feinkost (S. 24-27) uvm.

Viel Spal3 beim Lesen und bis bald!

o Bl

Hans Feilmeier mit Familie und Landleben-Team

Herzlichst, Ihr

O ®eEPs

Schwimmbad Whirlpool Poolservice

HAUPTSITZ

Am Lehmhiigel 7
94530 Auerbach

Tel. (099 01) 9325-0
info@reps-pools.de

NIEDERLASSUNG MUNCHEN
Reschenbachstrafie 18
80999 Miinchen

Tel. (089) 68008 537

www.reps-pools.de

In den warmen Sommermonaten ist Geniel3en im Freien angesagt.
Unsere Sonnenterrasse ist daflr ein ausgezeichnetes Platzerl. Hier,
mitten auf dem Land, in der prachtigen Naturkulisse des kleinen
Ortchens Schwarzhéring, erleben Sie Sommerfreude pur - und das
selbstverstandlich mit allen Annehmlichkeiten, die Ihren Aufenthalt
zu einem auBergewohnlichen Erlebnis werden lassen.

Gerne verwdhnen wir Sie mit der vielfltig-bunten, saisonalen
und kreativen Landleben-Sommerkiiche. Selbstgemachte Pasta,
leckere Steaks, knackige Salate oder fruchtige Desserts sind nur
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einige von vielen fantastischen Sommerfreuden. Die Speisekarte
wird hierbei des Ofteren komplett neu geschrieben, so dass nie
Langeweile aufkommt.

Besonders ans Herz legen wir Ihnen aul3erdem unsere spritzigen
Aperitifs und die top sortierte Weinkarte, die mittlerweile Uber
160 internationale Gewachse umfasst. FUr kompetente Beratung
sorgt unser herzliches Service-Team. Und dann waren da naturlich
noch unsere kulinarischen Sommer-Events (Seite 14/15), die
Ihnen begeisternde Menis bieten.

Montag - Freitag 830 -12.00 Uhr und 13.30 - 18.00 Uhr
Samatag 8.30 -12.30 Unr

Ihre gute Adresse fiir Juwelen, Perlen, ... ein leistungsstarkes Haus
Uhren, Augenoptik, Kontaktlinsen

hatzmann

mit Tradition - auf das
Sie sich verlassen kénnen.

BahnhofstraBe 6
2 08502/284
www.hatzmann.de
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Fliesen Lang GmbH

Beratung - Verkauf - Verlegung

® 08541 97470
O info@fliesenprofi.info

o Unterer Linienweg 16 - 94474 Vilshofen

Nach 15 Jahren war es an der Zeit, unser Restaurant Feilmeiers

Landleben neu zu gestalten. Dabei war es uns sehr wichtig, ein

zeitgemaBes Erscheinungsbild zu erzielen, aber die bislang

pragende Gemutlichkeit und Naturlichkeit zu erhalten.
Unsere Einrichtung geht neue Wege. Die Farben sind insgesamt

heller und freundlicher geworden. Die na-

tlrliche Asteiche der Tische harmoniert gut

mit den stonefarbenen Bouclé-Stoffen der

handgefertigten Bestuhlung oder dem hell-

grauen Schurwollteppich, der Podest und

Decke des HuttestUberls ziert. Besondere

Akzente setzen burgunderrote Designer-

Sessel, in Verbindung mit einem rustikalen

Tisch aus alter Eiche, die Theke aus echtem

Bayerwald-Granit, die gednderte Spirituosen-

Prasentation in Schwarzstahl-Optik oder

die ausgleichend wirkenden grinen Flachen.

waldbauer

EINRICHTUNGEN FUR
HOTELLERIE & GASTRONOMIE

Ihr Spezialist fur: Passauer Str. 16, 94124 Buchlberg

* Innovative Einrichtungen Tel. 08505 91622-0
e BrandschutztUren waldbauer-einrichtungen.de

e Stilvolle Dekoration

Wir danken fur den erteilten Auftrag & die gute Zusammenarbeit.
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RAUMLICHKEITEN

Gaststub’n
(insgesamt 70 Sitzplatze)

DAS NEU GESCHAFFENE AMBIENTE
STRAHLT GLANZVOLL & GEMUTLICH

ZWOLFENDER-STUBERL
Gemdtliches Kaminstuberl (30 Sitzplatze)

HUTTEN-STUBERL

Stimmungsvoll gibt sich das neue Lichtkonzept, bei dem so gut wie . o
& & P & Holz, Schwarzstahl & Edelbrande (20 Sitzplatze)

Uberall indirekte Beleuchtung zum Einsatz kommt. So erstrahlen
JOSEF-STUBERL
Modernes trifft auf Tradition (20 Sitzplatze)

z.B. die bewusst eingesetzten Altholz-Elemente oder die vielen
liebevollen Details noch einmal warmer und heimeliger als zuvor.
Erganzt durch aulergewodhnliche Lampen wie eine handgefertigte
Bergkristall-Leuchte oder einen Uberdimensionalen Licht-Ring

Festsaal im Obergeschoss
Ideal fir Hochzeiten,
Feierlichkeiten und Tagungen
(ca. 100 Sitzplatze + Tanzflache)

werden angenehm strahlende Glanz-Effekte erzeugt. Geblieben ist
der Kachelofen. Er ist fir uns nach wie vor ein starkes Sinnbild fir
Geselligkeit. Veranderungen gab es dagegen im Eingangsbereich.
Hier begrif3en wir unsere Gaste jetzt mit einer eindrucksvollen wie

praktisch klimatisierten Weinprasentation und einer digitalen Tafel
Sonnenterrasse
Gemtliches Sonnen-Platzerl zum Traumen
und Geniel3en in den Sommermonaten

als schénen Hingucker.

Das Landleben ist im Heute angekommen. Es setzt mehr auf
Geradlinigkeit und ldsst doch die gemUtlich-natirliche Atmosphare
weiterleben. Wir finden es sehr gelungen und hoffen, euch gefallt's.

Ilhr Fachmann fiir:

9 |@

@ Elektrogerdte "m" Gebdaudeinstallation
[ J ] © Bauspenglerei m Telekommunikation Regenerative Energien
; ¢ Schlosserei

f ¢ Solaranlagen
My Green energy kelm " Edelstahlverarbeitung SP: UﬂﬁO/Ze@

sanitdrheizung | . photovoltaik

. . . elektro embH
GEBAUDETECHNIK | SANITAR | SMART HOME | KLIMA + LUFTUNG
Schwarzhdring 16 - 94575 Windorf - Tel. 08541 6533 oder 2951 Dreiburgenstr. 7 - 94113 Tiefenbach - Tel.: 0 85 46 / 25 34 - Fax: 0 85 46 / 18 68

Soppart GmbH & Co. KG . Am Bérnbach 2 . 94529 Aicha vorm Wald . Tel: +49(0)8544-972727-0 . www.soppart.com E0©d

www.elekiro-unholzer.de
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KULINARIK
Die mediterrane Kiiche

Stidfrankreichs ist wie eine herzliche
Umarmung fiir die Seele

Die beriihmte Hafenstadt Saint-Tropez hat das Mittelmeer direkt vor der Haustur.

DER GENUSS SUDFRANKREICHS:
FEIN, RAFFINIERT & ELEGANT

Q

Saint-Tropez

© Adobe-Stock 7 Stockbym

Saint-Tropez an der sidfranzdsischen Céte d'Azur steht fir
mediterrane Leichtigkeit und genussvolle Eleganz. Zwischen
azurblauem Meer, sonnigen Hiigeln und malerischen Hafen-
stadten trifft sich hier seit jeher die Welt, um den Sommer und
das Leben in vollen Ziigen auszukosten.

Die Kulinarik ist stark gepragt von der Nahe zum Meer und der
l&ndlich-provenzalischen Tradition - oft verbunden miteinem Hauch
Luxus. Bodenstandige Zutaten und feine Raffinesse verschmelzen
zu einer Kiche, die ebenso entspannt wie anspruchsvoll ist. Sehr
bestimmend sind die Aromen Sudfrankreichs: sonnengereifte
Tomaten, duftende Krauter der Provence, bestes Olivendl, fang-
frischer Fisch und Meeresfrichte direkt aus dem Mittelmeer. Als
weltbertihmte Klassiker gelten Bouillabaisse oder Ratatouille. Durch
edle Zutaten wie Safran oder Triffel gewinnen einzelne Gerichte an
besonderer Tiefe. Oft begleitet ein kihles Glas Rosé die leckeren
Kreationen. So entstehen Genussmomente, die nach Sonne, Meer
und Lebensfreude schmecken - und lange in Erinnerung bleiben.
Fangfrische Mittelmeer-Fischkiche z&hlt zu den Highlights. Wir im Feilmeiers Landleben lieben diese feine, charmante Kiiche.

Saint-Tropez: ein malerischer Ort zum Geniel3en.

EVENT-TIPP

Edel-Menii ,Sommernacht in Saint-Tropez*“

Am 21.+22. August 2026 gehen wir im Landleben auf
kulinarische Entdeckerreise an die stidfranzdsische
Cote d'Azur. Bei unserem Edel-Meni ,,Sommernacht
in Saint-Tropez” (S. 15) erwartet Sie u.a. eine Tarte von
weiem Pfirsich und Mandel-Schokolade mit Sommer-
beeren-Jus und Buttercroissant-Rahmeis.

© Adobe Stock / prosign

AUTOGLASSERVICE Planung | Elektroinstallation | Photovoltaikanlagen Smart Home | Beleuchtung
High 6lass!

UNFALLINSTANDSETZUNG Am Schlofberg 9

Sorgenrel! ;
= e . . 94575 Windorf

: " SEMe=S  PRUFUNG VOR DER LEASINGRUCKGABE r G 08541 - 969 8447
ﬂﬁE LAcmﬁ i Wir gehen auf Nummer sicher! 0151 - 141 267 59

Lackier- und Karosseriezentrum Hirsch GmbH - info@lkz-hirsch.de - Pauerstr. 8, 94081 Firstenzell - +49 8502 2499 40 - +49 171 6438493
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Prickelnder Genuss von
der Amalfi-Zitrone

APERITIF-TIPP
Amalfi Sprizz

Hochwertiges Amalfi-Zitronenmark, Prosecco,
ein Spritzer Soda, Eiswurfel und Zitrone ver-
einen sich zu einem herrlich erfrischenden
Sommervergnugen.

h—ﬁn
Durch die ausgewogene feine, eher milde Saure
und den intensiven charaktervollen Zitronenge-
schmack gilt die Amalfi-Zitrone fur viele als beste
Zitrone der Welt. Wenig Bitterstoffe in Schale und
darunter liegender weiller Schicht machen den

Genuss angenehm und sanft. Die Amalfi-Zitrone
ist einfach unverwechselbar!

DAS GEHEIMNIS UNSERER SOMMER-LIMONADE

Diese ,Luxus-Frucht” nutzen wir auch in die-
sem Jahr fur unser alkoholfreies Sommergetrank:
,Landleben-Limonade von der Amalfi-Zitrone".
Und die wird bei uns naturlich selbstgemacht:
Die feine Basis bilden der ausgepresste, natdr-
trib belassene Amalfi-Zitronensaft und &atheri-
sche Ole, die durch Ausziige der frischen Amalfi-
Zitronenschale gewonnen werden. Hinzu kommt
naturbelassener Rohrzucker, der jedoch sparsam
eingesetzt wird. Denn diese Zitronensorte der

SELBSTGEMACHTE LIMONADE =~
VON DER AMALFI-ZITRONE

-

sonnenverwdhnten siddwestitalienischen Amalfi-
KlUste ist weniger sauer als andere Zitronen.
Eiswlrfel, prickelndes Sprudelwasser und selbst-
angebaute Minze aus dem Schwarzhoringer Gar-
ten verleihen der Sommer-Limonade ihren erfri-
schenden Feinschliff. So entsteht aus einfachen,
aber edlen Zutaten ein besonderes Getrank, das
mit unvergleichlicher Fruchtnote die Amalfi-Kiste
Italiens ins Landleben bringt.

UNBEDINGT PROBIEREN

Ob auf der Terrasse oder im Restaurant, diese
Limonade sollten Sie unbedingt probiert ha-
ben. Bei uns weckt sie traumhaft schone
Erinnerungen an die eigene Kindheit, in der eine
gute ,Limo” etwas wert war - zum Essen, nach
dem Sport oder einfach nur als superleckerer
Durstloscher zwischendurch. Tanken Sie Sonne,
Sommer und Erfrischung pur!

7A
A

Eiwdfery fiir Fu

PASSAUER FUSSBALLSCHULE FORDERT NACHWUCHS

In diesem Sommer ist unser Landleben-Team
im FuBballfieber. Bei der WM werden wir un-
sere Jungs kraftig anfeuern. Damit der Nach-
wuchs kiinftig in die FuBstapfen der heutigen
Stars treten kann, dafiir engagiert sich die
,Passauer FuBballschule” - ein besonderes
Herzensprojekt, das wir gerne unterstutzen.
Gegrindet wurde die ,Passauer FuRballschule”
von Axel Dichtl (A-Lizenzinhaber), Mario Hims|
(Co-Trainer Deutsche U17-Nationalmann-
schaft) und Hans Seidl (A-Lizenz). Das Konzept
sieht vor, Kindern und Jugend-
lichen von 5 bis 15 Jahren ein
Training von hochster Qualitét
nach fortschrittlichsten DFB-Trai-
ningsmethoden anzubieten, wobei
dabei immer der Spa3 am FuRball
vermittelt wird. Denn schlief3lich ist
es die Begeisterung fur den Sport,
die den Hobby-Kicker ebenso wie
den ambitionierten Nachwuchs-
fulballer antreibt. Deshalb richten
die hochqualifizierten Trainer die

individuelle Forderung stets so aus, dass sich
jedes Leistungsniveau optimal weiterentwickelt.
Das Training ebenso wie die veranstalteten
Camps stellen ein Zusatzangebot fur die Kids dar,
von Vereinen ,abgeworben” wird dabei nicht.
Derzeit halt die Ful3ballschule Ausschau nach
Sponsoren fir einen neuen Bus, der zum Trans-
port von Trainingsutensilien benotigt wird. Wir im
Landleben unterstitzen hier gerne und hoffen,
dass sich noch mehr Firmen finden. Ansprech-
partner ist Axel Dichtl, Tel. 0175-5400045.

» www.passauer-fussballschule.de

DER AUSGEZEICHNETE
KUCHENSPEZIALIST o
DES JAHRES 2013 pemomms

utsmidl

KUCHENSTUDIO

Traumkichen von Meisterhand
Hitzling 4 - Vilshofen - Tel. (0 85 41) 21 40 - gutsmidl-kuechen.de

Sie mochten auch
gerne ein Inserat
im ,,Landgefliister*
schalten?

Kontakt:
Tel. 08541 -82 93 oder
info@feilmeiers-landleben.de

FEILMEIERS LANDLEBEN | LANDGEFLUSTER NR. 41
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Wirtschaftspriifer & Steuerberater

lhr Partner in Sachen Steuer

Wir wivischev eivien

angeviehmen Aufenthalt
Feilmeiers [anddeben

widl viel Verguingew bei dev

budinarischen IKostlichkeiten.

Osterhofen Straubing Geiselhdring
Stadtplatz 11 BahnhofstraBe 1 Stadtplatz 1

94486 Osterhofen 94315 Straubing 94333 Geiselhdring
Tel. 09932-95120 Tel. 09421-1898274  Tel. 09423-902090
Eging Hutthurm Miinchen
Unterer Markt 26 Rathausplatz 5 ArnulfstraBe 37
94535 Eging a. See 94116 Hutthurm 80636 Miinchen

Tel. 08544-9009010 Tel. 08505-918380 Tel. 089-1787880

www.bswp-kanzlei.de
kontak@bswp-kanzlei.de
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*® Detailing
e Innenraum Aufbereitung

o Lederreperatur

o Keramik Versiegelung

e Graphene Coating

0174 9129988

shinydeep@gmx.de

@ shinydeepaufbereitung
§ shiny Deep Aufbereitung

Unsere ,Sommer-Erdbeerkiste“

Sie mochten auch gerne ein Inserat Diese neue Kreation von der Senga-Sengana-Erdbeere vereint luftiges

Erdbeermousse, verpackt in einer kleinen Kiste von hauchdiinner weiRer
Zotter-Schokolade, gekuhlte Senga-Sengana-Erdbeer-Jus, weie Mandel-
Sabayone, Omas Butterstreusel und Rahmeis von der Erdbeer-Yogurette.
Viel SpaR mit einem luftig-leichten Dessert, das den Sommer versuRt!

im ,,Landgefliister“ schalten?

Kontakt: Tel. 08541 -82 93 oder
E-Mail: info@feilmeiers-landleben.de

FEILMEIERS LANDLEBEN | LANDGEF

WILHELM WEISS

Stuckateurmeister - Malermeister

N

//

\/&?J« f;

Oberflaich
be

D-94491 Hengersberg, Tel. (099 01) 93 22-0, www.wilhelm-weiss.com

ALS GESCHENKIDEE ODER EINFACH ZUM SELBERGENIESSEN

¥ v

Almzauber-Menti Landleben-Romantik
KREATIVE LANDKUCHE FUR GENIESSER - FUR ZWEI, DIE SICH EINIG SIND ODER
AUCH FUR GROSSERE GRUPPEN GEEIGNET VIELLEICHT NOCH EINIG WERDEN ...

e Anregender Aperitif zur BegriiSung
e 6-Gange-MenU - sinnlich bei romantischem
Kerzenschein mit kleiner eisiger Erfrischung

e Anregender Aperitif zur Begri3ung
e Zauberhaftes 4-Gange-MenU
fur Geniel3er - einfach gut!

Ab 2 Personen erhaltlich! Ein liebevolles Verwdhnmend!

Preis fir 2 Personen: 190,- €
Weinbegleitung auf Wunsch: 39,- € p. Pers.

Preis pro Person: 70,- €
Weinbegleitung auf Wunsch: 29,- € p. Pers.

Loslassen. Vergeben.
Innerer Friede. . o entdecken:

- Sehnst du dich nach mehr
= Leichtigkeit, Vertraven und
*  echter Lebensfreude?

Wir freuen uns, dich kennenzulernend
Andrea Enge| & Johannes Gollner

h g

Exklusives Steakdinner
FUR ALLE, DIE FLEISCH LIEBEN UND DAS
BESONDERE STEAK GENIESSEN MOCHTEN

Bester Steakgenuss vom US-Rind (3 Gange):

» Edles Carpaccio vom Hereford-Rinderfilet

* 300g exklusives US Prime Beef Steak vom
Hereford-Rind (Dry Aged)

» Feinste Dessertkreation zum stf3en Schluss

Preis pro Person: 95,- €
Weinbegleitung auf Wunsch: 29,- € p. Pers.

Jetzt Seminarprogramm

www.ja-seminar.de



Mai bis August

2026

05| MAI

Mittwoch, 13. Mai, ab 18:30 Uhr (Vorabend zu Christi Himmelfahrt)
Genuss-Meni ,,Bunter Frihling” - mit Ravioli-Gangerl

Der Fruhling ist reich an Vielfalt. Zur Vorspeise dieses 4-gangigen
MenUs servieren wir dreierlei Kompositionen vom gebeizten
,Premium Fruhlings-Lachs” mit eingelegtem Spargel, Bachkresse-
Mousse, Champagner-Senf-Mayo und Steinofenbaguette-Knusper.
Im Zwischengang geht's lecker weiter mit selbstgemachten Ravi-
oli vom Kalbsrahmgulasch, einem Tupfer Bauernsauerrahm und
Réstzwiebel-Knusper. Im Hauptgang stehen zur Wahl: Variation
vom Simmentaler Weiderind (zart geschmortes Schulterstick und
rosa SteakhUfte) mit confierten Flammkuchen-Schalotten oder ge-
bratenes Wittlingsfilet mit Frihlingslauch-Haube und tomatisierter
Chardonnay-SchaumsoRe. Als Nachspeise genielRen Sie unsere
,Senga-Erdbeermousse-Schokoladentafel” mit weiller Callebaut-
Schokolade glasiert, gekihlte Erdbeer-Jus, Tahiti-Vanille, gecrunchte
Amarettini und Eierlikdr-Milchshake-Rahmeis. Preis p. Pers. 79,- €

06| JUNI

Freitag, 12.Juni & Samstag, 13.Juni, ab 18:30 Uhr

Genuss-Menu ,,Sonniges Sizilien”

Das 4-Gange-MenU beginnt mit einer Kreation von der gegrillten
Gamba, gebeiztem Wolfsbarsch ,alla Siciliana” und gerdsteten
Auberginen-Rollchen mit Ofentomate und Pecorino, dazu Rucola-
Marinade und Prosecco-Mayo. Als Zwischengang folgt unsere
knusprige Nudelrolle gefillt mit Black-Angus-Bolognese ,Deluxe”,
begleitet von Basilikumpesto-Velouté. Im Hauptgang stehen zur
Wahl: Premium-Kalb ,Nero d'Avola” (geschmortes Kalbsnisschen
und gebratenes Kalbs-Piccata) mit lauwarmem Parmaschinken
und Confiertem aus Zucchini und Tomate oder ein Filet von der
Mittelmeer-Dorade mit Sommertruffel-Risotto und Lauchpesto-
Schaum. VerfUhrerisches Dessert ist ein Giotto von gerdsteter
Pistazie und weiller Schokolade, gekUihlte Himbeer-jus, Limonen-
Sabayone und Rahmeis von Himbeere und crunchy Baiser. Preis
p. Pers. 79,- €

Keine Lust mehr auf 0815-Arbeitskleidung, fehlende Beratung oder schlecht umgesetzte Logoveredelung?
ENKATEX IST DER RICHTIGE PARTNER FUR SIE.

1%

ENnkatex

BAOFFSSIONA WORKWE AR

07 JULI

Freitag, 17.]Juli & Samstag, 18. Juli, jeweils ab 18:30 Uhr

AW 2uch am Sonntagmittag, 19. Juli, ab 11:45 Uhr
Genuss-MenU ,Wachau” - mit original Marillenknédel

Die 6sterreichische Wachau ist weithin bekannt und ein Paradies
an kulinarischen Schatzen. Unser 4-gdngiges Meni startet mit
,Crunchy Zander-Praline” und einer Kreation vom Saiblingsfilet
mit Almkrautermousse, handgerihrter Veltliner-Senf-Mayo und
Radieserl-Sprossen. Als Zwischengang folgt dann ein ,Wachauer
Paprikahenderl 2.0" mit Rolle und Bruststlck vom Maishenderl in
feiner Rostpaprika-Schaumsole mit kleinem Knddeltértchen vom
Wachauer Weckerl und Pfifferlingen. Im Hauptgang kénnen Sie da-
nach zwischen einem Fleisch- oder Fischgericht wahlen. Und zum
sulen Finale erwartet Sie ein echter Klassiker der ésterreichischen
Dessert-Verwdhnkiche: ein original Wachauer Marillenknodel auf
Marillenréster mit Strohrum-Sabayone, geeister Pistazienpraline
und Marillenmarmeladen-Rahmeis. Freuen Sie sich auf aufRer-
gewdhnlich intensive Genussmomente! Preis p. Pers. 79,- €

ﬁﬁlh'g'lmi |

03 |AUGUST

Freitag, 21. August & Samstag, 22. August, jeweils ab 18:30 Uhr
Edel-Meni ,Sommernacht in Saint-Tropez”

An diesem 4-Gange-Mentabend entfUhren wir Sie in die Geniel3er-
kuche der franzdsischen Cote d'Azur. Zum Auftakt kredenzen wir
ein Premium-Maishuhn-Duett ,Riviera Style” (Brusttranche mit
Ofentomaten-Confit glasiert und kleine Rolle mit Lauchpesto), dazu
Ratatouille-Mousse, handgerUhrte  Krduter-der-Provence-Mayo
und gecrunchte Brioche. Darauf folgt Yellowfin-Tuna-Filet in leichter
Sommer-Tapenade und ein selbstgemachter Safran-Raviolo
mit GrillgemUse-Beurre-blanc. Im Hauptgang stehen zur Wahl:
,Boeuf Bourguignon” vom Weiderind und rosa sous-vide gegarte
Kalbs-Steakhufte mit Burgunder-Jus oder St.-Pierre-Filet gebraten
mit ausgeldster Garnele und getruffeltem Spinat-Fondue. Exklu-
sives Dessert ist unsere ,Tarte Saint-Tropez” von weilem Pfirsich
und Mandel-Schokolade auf Keksboden, Salted-Caramel-Sabayone,
Sommerbeeren-Jus und Buttercroissant-Rahmeis. Preis p. P. 89,- €

—DeineyZukunftisicherny....

Alex A\ \R .y
1 oEN

Wir bilden Dich ab 1. August

# zum Maler und Lackierer aus.

Wir freuen uns auf Dich. A ) = [

i T

Logistik Service

Personliche Beratung

Veredelung & Produktion

Enkatex workwear GmbH | KrankenhausstraBe 24 | 94474 Vilshofen an der Donau | Tel. 0854196 82 83 | info@enkatex.de | www.enkatex.de
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SCHWARZKOBEL

Ubernachten direkt bei uns
in Schwarzhéring

www.schwarzkobel.de

1 =

Q@ Gewerbering 4
94161 Ruderting
¢ Tel. 08509/90 02-0
Fax 08509/90 02-22
@ info@schneider-bau.net

HOCH' UND TIEFBAU GMBH www.schneider-bau.net

DAS GUTE LIEGT SO NAH

Endlich gibt es eine Moglichkeit, nach dem
GenieBerabend im Feilmeiers Landleben nicht
nach Hause fahren zu miissen. Denn nur 100 m
entfernt, einfach zu FuB erreichbar, liegt un-
sere neue Schwarzkobel Privatlodge.

Die exklusive Unterkunft ist mit ihren groRzlgi-
gen 145 m? ein ganz personlicher Rickzugsort fur

Die gesamte Privatlodge ist buchbar ab

2 Nachten (Mindestbelegung 2 Erwachsene).
Einzelne Zimmer sind je nach Verflgbarkeit
buchbar. Einfach nachfragen:

per E-Mail an info@schwarzkobel.de oder
per WhatsApp an +49 151 50574840

den privaten Ferien- oder Erholungsaufenthalt.
Hier lasst es sich leben, entspannen und genie-
Ben, ob zu zweit oder gemeinsam mit Freunden.
Das moderne Haus bietet alle Annehmlichkeiten,
von Wellness mit eigenem Whirlpool Uber die fin-
nische Sauna bis hin zu Garten, Terrasse, Balkon,
freistehender Badewanne, grof3zligigem Wohn-
bereich oder der vollausgestatteten Kiche. Und
auch fur die passende Kulinarik ist vorgesorgt.
Leben, entspannen, genielRen - mitten im Dorf.

Sie mochten auch
gerne ein Inserat

Goldschmiede Schmidt im , Landgefliister*
Tobias Leeb-Schmidt schalten?
Inhaber / Goldschmiedemeister —
Kontakt:
Marktplatz 11, 94544 Hofkirchen, Telefon +49 8545 1083 Tel. 08541 -82 93 oder

info@schmidt-goldschmiede.de, www.schmidt-goldschmiede.de info@feilmeiers-landleben.de

AMBROS
COACHING

lhre Partnerin for
personliche Weiterentwicklung
& individuelle Losungen

Die Potenziale
lhrer FOhrungskrafte
sowie Nachwuchs-Talente
erkennen, fordern
& sinnvoll nutzen.

Sie winschen sich ein
kostenloses Erstgesprache
Ich bin sehr gerne fUr Sie da.
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Zwei Mitarbeiter feiern ein
besonderes Jubildum

Hans Feilmeier gratuliert René (rechts) zum Jubilaum.
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www.vr-vilshofen.de

Volksbank - Raiffeisenbank
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RENE UND DANIELA SIND SCHON
15 JAHRE BEI UNS

Stolze 15 Jahre gibt es jetzt unser Restaurant Feilmeiers Landleben.
Gleich zwei Mitarbeiter sind vom 1. Jahr an mit dabei.

René (Kuche) und Daniela (Service & Buro) feiern nun 2026 ihre
15-jahrige Betriebszugehorigkeit. Ein besonderes Jubildum, zu dem wir
euch auf das Herzlichste gratulieren. Es freut uns sehr, dass ihr den
Weg schon so lange mit uns geht. Es ist schdn zu sehen, wie sehr ihr
das Landleben liebt, wie ihr es mit eurer engagierten Arbeit Tag fur Tag
unterstitzt und so zum Erfolg beitragt. Wir bedanken uns und freuen
uns auf viele weitere schone Jahre mit euch!
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Personllche und sportliche Betreuung in
der Schwangerschaft und Wochenbett
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Tel. 08541 586-0
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WIR FREUEN UNS AUF DICH

In unserem Landleben-Team ist noch Platz -
und du bist herzlich willkommen! Als bereits
ausgebildete Restaurant-Fachkraft kannst du
uns als Chef de Rang (m/w/d) verstarken. Dazu
ermoglichen wir Service-Azubis den perfekten
Einstieg in ihre Gastro-Karriere.

Unser Restaurant Feilmeiers Landleben bietet
dir beste Voraussetzungen, um dich personlich
weiterzuentwickeln. Hohe Auszeichnungen von
Michelin (Bib Gourmand), Varta und Falstaff ver-
deutlichen, dass wir einen kreativen, modernen
Weg gehen. Dazu kommen besondere Erfolge im

Bereich Ausbildung, wobei bislang stets die Ab-
schlussnote 1 erzielt und dazu noch ein Sieg beim
renommierten KPO-Pokal geholt wurde.

STARKER FAMILIARER ZUSAMMENHALT

Neben dem Fachlichen zahlt bei uns der enge
Zusammenbhalt, der UberJahre hinwegin unserem
Familienbetrieb gewachsen ist. Er ist das Geheim-
nis hinter dem starken Teamwork und macht das
Landleben sehr personlich - etwas, das von Mit-
arbeitern ebenso wie von Gasten hoch geschatzt
wird. Werde auch du Teil unseres Teams!

» feilmeiers-landleben.de/
jobangebote

JETZT
—

JOBANGEBOTE

FUr unser motiviertes Landleben-Team
suchen wir Verstarkung im Service:

Azubi/ne zum/zur
Fachmann/-frau (m/w/d)

fir Restaurants &
Veranstaltungsgastronomie (ReVa)

Chef de Rang (m/w/d)/
Restaurantfachkraft (m/wr/d)

Service-Aushilfen (m/w/d)

Wir freuen uns auf deine Bewerbung
per E-Mail (bevorzugt) oder Post!
Feilmeiers Landleben, Hans Feilmeier
Schwarzhéring 14, 94575 Windorf
info@feilmeiers-landleben.de

Komm in unser Team!
www.feilmeiers-landleben.de/jobangebote

Komm auch Du in unser Team
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D|enst|e|stungen Resch S DR

Pﬂ egebegleitung Ob im Hawshalt, bei alliaglichen Dingen, die
mittlerweile zu einer Herausforderang werden
H oder einfach als vertravensvalle Begleitung - die
fshillea A"tangegle'tung righnige Ihtu-niu:ui machi a.nt:.u:r..;m.

s Haushaltshilfe

.,; 08543/4894050
e’ Pusa -De.ggendorf Sl.ral.bm;.'Bogm

Wir unterstitzen verlasslich im Alltag

Wir van Disnstieistungen Resch geben Ihnen oder
ihren zu pflegenden Angehirigen einm StEch
Lebensgwalitit zorick. Gemeinsam Schrite fiir
Schritt meistern wir den Alltag.

Benifigen Sie auch Unterstuizung? Kontaktisren
Sie uns warer
085 %3 /Y BY 40 50

und erfahren Sie mehr Gber wasere individuellen

Untersrlrzengsangebare.
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DIENSTLEISTUNGEN RESCH persdniih

Sie mochten auch
gerne ein Inserat
im ,,Landgefliister*
schalten?

Kontakt:
Tel. 08541 -82 93 oder
info@feilmeiers-landleben.de




31.12.2025
Landleben
Silvester-Nacht

Die
Continentale
Bezirksdirektion
Gibis & Sohn
GmbH & Co.KG

Guten Appetit wiinscht lhre
Versicherungsagentur mit dem Vor-Ort-Service

Bezirksdirektion Gibis & Sohn GmbH & Co. KG
Finsterauer Str. 56 » 94151 Mauth « Tel. 08557 91050
info.gibis@continentale.de

Service-Point der:

[ Continentale

Impressionen vergangener
kulinarischer Events

FEILMEIERS LANDLEBEN | LANDGEFLUSTER NR

14.03.2025
Edles Geburtstagsmenii
»15 Jahre Landleben*

ENVALUE GMBH
Gewerbepark Garham 6
E N v LU E 94544 Hofkirchen
A Tel. +49 8541 91541 0
SOLAR 5
info@envalue.de

WWW.ENVALUE.DE

21



FEILMEIERS LANDLEBEN | LANDGEFLUSTER NR. 41

Gehen Sie bei uns

auf eine WEIN'
ENTDECKUNGS-
REISE -

’ .
genielen ist erlaubt! A

, fao ’ i _' Am 17,18.+19. Juli 2026 findet unser beliebtes
o ‘o K Genuss-Menii ,Wachau" (S. 15) statt. Erleben
Sie 4 edle Gange 6sterreichischer Kulinarik - mit
einem original Wachauer Marillenknédel.

DAS BESTE AUS DEM
,GELBEN GOLD" OSTERREICHS

Das unverwechselbare, intensive Eigenaroma kennzeichnet
die original Wachauer Marille. Dazu enthaélt sie einen extrem
hohen Anteil an Provitamin A (Carotin) und erzielt hohe Werte
bei Vitamin B1, B2 und C sowie Mineralstoffen. Damit ist sie
eine echte Geschmacks- und Vitaminbombe!

Schon seit 2011 beziehen wir die Marillen direkt aus der Wachau. .
Unser Winzer halt immer einen Vorrat flr uns parat und liefert Vel’embaren Sie
gleich nach der Ernte im Juli die frischen Friichte aus. Daraus lassen noch heute
sich wunderbare Dgssgrtfreuden wie Mar|||§nknodel zlaubern, aber e,'nen Termin!
auch Marmelade, die wir lhnen gerne anls Feinkost anbieten. Lassen ¢ 01 72
Sie sich verfiihren vom ,gelben Gold" Osterreichs! ) 6607353

Feilmeiers Partner mit allem was das Herz begehrt.
-y teciceg | Vollsortimenter mit Uber 40.000 Artikeln.

NUR fiir Frauen, CWein @irlebniswelt
die MEHR wollen
Sie méchten auch Qﬁtephan d—glendel

Mehr Leichtigkeit gerne ein Inserat

AR Mehr Lachen . " « . . .
& 50w Mehr Ligbe im ,Landgefliister Staatlich gepriifter Winzer
Chris schalten? und Weinfachberater
AChristina
( ,",'@@V\if . . .
\ Kontakt: info@wein-erlebniswelt.de
: Christina Augenstein | Bestseller-Autorin | DeeplLove- ; ;
. . . . ; gl . A - www.wein-erlebniswelt.de
Xaver Troiber e.K. Vilshofener StraBe 31 94544 Hofkirchen Y Akademie-Griinderin | Mentorin fiir Frauen, die MEHR wollen Tel. 08541 -82 93 oder

info@feilmeiers-landleben.de

Telefon 08545 / 17-0 Fax 08545/ 17-11 bestell@troiber.de AI:IC5E f Of s Wwwlchristina-augenstein.com
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Traumhafter Genuss aus dem
Besten der Natur

Das Konzept unserer Landmarmeladen ist schnell und
einfach zu erkldren: Maximaler Fruchtanteil bei minimalem
Zuckerzusatz! Das gelingt nur, wenn man auf das Beste der
Natur zurlickgreift. So schaffen es nur wirklich ausgereifte
und handverlesene Friichte in die Weiterverarbeitung. Wir
verwenden dabei heimische, regionale Qualitat oder Obst
direkt aus unserem eigenen Schwarzhéringer Garten. In
Sachen Konsistenz zeichnen sich die edlen Marmeladen
durch besondere Cremigkeit aus.

Original
Wachauer Marille

Ein Hochgenuss fur die stiRen Sinne: Unsere
fruchtige Marmelade aus original Wachauer
Marillen (70%) - mit a bisserl Rum!

Inhalt: 210 g, Preis: 8,- € (erhaltl. ab Juli)

----------

Premium
Senga-Erdbeere

Feine Erdbeeren der Sorte Senga Sengana
(75%) machen diese Marmelade zu einer
unvergleichlichen GenieRerfreude.

Inhalt: 210 g, Preis: 6,50 €

PR MR e

Alle abgebildeten Produkte & Angebote sind erhdltlich solange der Vorrat reicht.
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Stefan Haslinger - Elektromeister

PeinkoferstraBe 1a + 2
Renholding - 94575 Windorf
Telefon (0 85 44) 5 08
Telefax (0 85 44) 82 18

Elektroinstallation - Geratereparatur
Miele - Kundendienst
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Grigbis
Welne

Weinhandel Grubis Weine
Thal 37a
94086 Bad Griesbach-Weng

Tel.: +49 (0)8532/9233 66
Fax +49 (0)B532/923388

Online-Shop: www.grubis-weine.de
eMail: info@qgrubis-weine.de

lhr Lieferant fir

Top-Weine

Tel. 08541 9199888
‘Mobil 01757
-'.'info@zimmere

ZIMMEREI
MANUEL KRUGL

Dachdeckerei | Spenglerei | Treppenbau

FEILMEIERS LANDLEBEN | LANDGEFLUSTER NR. 41

Niederbayerischer
Blutpfirsich

Die fruchtige Natur des Blutpfirsichs (75%)

macht diese Marmelade zu einem absolut
fantastischen Sommervergnigen.

Inhalt: 210 g, Preis: 6,50 €

Erhéltlich sind unsere Marmeladen direkt im Restaurant. Wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal,
um einzukaufen. Unsere Produkte finden Sie auch online: www.feilmeiers-landleben.de/feinkost

imberg 4
4575 Windorf |
.zimmerei-kruegl.de
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Feimk

Als Geschenk oder einfach
zum Selbergeniefsen
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HANDGEFERTIGTE PRALINEN

Landleben-Sommerpraline

Griebenschmalz mit Rostzwiebeln von der Senga-Erdbeere

Diese Delikatesse wird
mit ,Wammerl” vom
heimischen Schwein
hergestellt. Ergebnis
ist ein sehr mageres
und hochwertiges

# Griebenschmalz. Sie und lhre Sinne begeistern wird.

In dieser selbstgemachten Landleben-Sommerpraline
verbindet sich der intensive Fruchtgeschmack von
vollreifen Senga-Erdbeeren mit der Eleganz von zart
schmelzender Schokolade. Die Hulle mit ihrem sehr
charakteristischen Triffellberzug besteht aus feinster
weilBer Schokolade. Ein sties Sommervergnugen, das

Inhalt: 210 g, |
= rat 2178 Inhalt pro Box: ca. 130 g (10 Stiick)
. Preis:7,-€ .
Preis: 20,- €
Autohaus

mer Nutzfahrzeuge Audi v\ S
i [ KODA

Service Service Ssgice

Guter Service. Gutes Gefihl. Seit iber 100 Jahren.

Hengersberg | Tel. 09901-93470 | www.autohaus-krammer.com

AUS FREMDHERSTELLUNG

Frizzante Red Moon Sparkling
LFeilmeiers Landleben“ (alkoholfrei)
I I

Der spritzig fruchtige Frizzante wurde unter Nicht selbstgemacht, aber trotzdem lecker:

unserer Hausmarke Feilmeiers Landleben der alkoholfreie und prickelnde Red Moon
zusammen mit dem Wachauer Winzer Fritz Geith Sparkling mit dem Saft rotfleischiger Apfel ist
entwickelt. Er ist herrlich prickelnd und erfri- Natur pur, dazu reich an Antioxidantien und
schend - mit feinen Nuancen von reifer Marille! Vitamin C. Ein herrlich erfrischendes Erlebnis!

Inhalt: 0,75 | (Flasche), Preis: 18,- € Inhalt: 0,75 | (Flasche), Preis: 17,- €

www.wolferstetter.de

Erhaltlich sind unsere Feinkost-Produkte direkt im Restaurant. Wenden Sie sich bitte
an das Servicepersonal, um einzukaufen. Unsere Produkte finden Sie auch online:

www.feilmeiers-landleben.de/feinkost

Alle abgebildeten Produkte & Angebote sind erhaltlich solange der Vorrat reicht.

= W Wir sind Tréager des

BUNDESEHRENPREISES

als Auszeichnung fiir hé6chste Qualitat

ROLAND C. RITTER

Kommunikationsdesign

Ideenreiche Gesamtkonzepte
fir lhren Erfolg

° Printdesign
* Webdesign
° Marketing

Jahnstr. 13, 94491 Hengersberg
Tel.09901-902981, info@agentur-ritter.de

www.agentur-ritter.de
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Kontakt / Impressum ILMEIERS

Feilmeiers Landleben
.<_guo(£eb €

RESTAURANT

Familie Feilmeier

Schwarzhoring 14, 94575 Windorf
Telefon 08541-82 93
info@feilmeiers-landleben.de
www.feilmeiers-landleben.de

Herausgeber und verantwortlich
fur den Inhalt: Hans Feilmeier, Inhaber

Offnungszeiten:

Mi. - Fr. 17:00 - 23:00 Uhr
Sa. 12:00 - 23:00 Uhr
So. 12:00 - 22:00 Uhr
Feiertage 11:00 - 22:00 Uhr
Mo. + Di. Ruhetag

Ihr Weg zu uns

) Ausf. Garham/
o,
< Ausf. Aich
A3 \/grsm VIVCGIZ
Reitern ﬁ
[ ] Tracking 0
® @ o{“o(/
Schwarz- g Raths- <
héring mannsdorf
~ ] Feilmeiers Landleben im Internet Landleben-Gutscheine
0 . . . ! :
> 04/4 Mehr Infos, Fotos, Magazin-Geschichten und Ob fur attraktive Arrangements oder ein paar
Vilshofen O Windorf Feinkostprodukte gibt's auf unserer Website: schone Genielerstunden - unsere Gutscheine

www.feilmeiers-landleben.de sind immer eine gute Geschenkidee.

GUT ESSEN? BEI FEILMEIERS LANDLEBEN!

living immo Immobilien GmbH www.living-immo.com ]

||Vlnq Immo ) l\./1c.>b|l..+49 851 2095 ?272 mfo[ﬁll.w'ng immo.com { Tobia;‘éachse

Geschaftsfiihrer
[ D

Layout, Gestaltung & redaktionelle Betreuung: www.agentur-ritter.de



