
 
 
 
 
 

„Feilmeiers Silvestergenuss für Zuhause“ – unser Angebot zum Jahresabschluss 
für alle, die diesen besonderen Abend entspannt zuhause genießen möchten!! 

... komplett ohne Aufwand und in Restaurantqualität: 

 
Gourmet-Silvesterplatte 2026 

für 2 Personen zum Sattessen – fertig für Sie zubereitet & abholbar 
mit 9 edlen Komponenten (feinste kalte Kreationen): 

 

Scheiberl und Mittelstück vom hausgebeizten Premium Eismeer-Lachs mit Pesto Rosso 

*** 
 

Törtchen vom Black Angus Beef mit Kren-Schnittlauch-Moussehaube 

*** 
 

Rolle vom Bretonischen Hummer „Toskana Style“ 

*** 

Wildzander-Langostino-Würfel mit Safran-Glasur 

*** 

Gegrilltes Wintergemüse mit Basilikum-Pesto, Parmesan und altem Balsamico 

*** 
 

Maishenderl-Rolle mit Edelgoulasch-Füllung 
und confierten Ofentomaten 

*** 
 

„Sous-vide“ gegarte rosa Scheiberl von der Kühbacher Kalbssteakhüfte 
mit Steinpilz-Mayo und Balsamico-Edelpilzen 

*** 
 

Gegrillte, ausgelöste Riesengarnelen in mildem Chili-Lack mit Winterkräuter-Dip 

*** 
 

Röllchen vom Ratatouille Ofenpaprika-Sauerrahm, 
Comté-Käse und Festtags-Trüffelnussschinken 

Dazu erhalten Sie (inklusive): 
2 Stangen Ofenbaguette 

 

Preis Silvesterplatte für 2 Personen: 119,- € 
Tipp: Für mehr Personen Platte einfach mehrfach bestellen (2 Platten = 4 Pers., ...)! 



 
 
 

 

 

 

 

Infos zur Bestellung: 

 

Sie können ab sofort vorbestellen per E-Mail an 
info@feilmeiers-landleben.de  

mit dem Betreff „Silvesterplatte 2026“ 

 
Achtung: Die Anzahl der Platten ist sehr streng limitiert! 

(aufgrund des Menü-Events in unserem Haus)  

 

Abholung: 

Donnerstag, 31.12.2026, 15:30 – 17:00 Uhr 
(mit dem Auto bitte direkt in den Innenhof fahren!!) 
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